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TAZE SOGANLI KASARLI TOPAKLAR

1 fincan st

1 cay kasigi elma sirkesi

2,5 su bardagi un

2,5 gay kagsigi kabartma tozu

2 cay kasig! seker

1 cay kasigi tuz

150 gr sana margarin

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
4 dal ince dogranmis taze sogan

Bir kapta un, kabartma tozu, seker ve tuzu koyup iyice harmanlayin.

Icine kuclk kipler halinde kesilmig, oda sicaklijinda yumusatiimis margarini ekleyip elinizle karistirarak yedirin.
Sutil ve elma sirkesini ekleyip tekrar karigtirin.

En son kagar rendesiyle ince kiyllmig taze yesil sodani da harmanlayarak karigtirin.

Yagli kagit serilmig firin tepsisine egit araliklarla yuvarlak topaklar halinde yerlegtirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 25 dk civari pisirin.
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