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TAZE SOGANLI KAPAMA (EDIRNE)

il Kiiltdr ve Turizm Mudarligi

2 Kg. kuzu eti kugbagsi dogranmig
3-4 demet taze sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd

Tuz

Karabiber

Taze nane

Kuzu eti yikanip bir bardak (su bardagi) su ilave edilerek pisirilir. Pisme sonucu bir gorba kagsidi tereyag ve az
tuz ilave edilerek 3-4 dakika kadar tencerede déndurillir. Soganlar temizlenip agirlikl olarak beyaz kisimlari ve
az yesil saplar yaklagik 2-3 cm boyunda kesilip etin igine ilave edilip bir iki dakika kadar daha déndurtltp
Uzerine ¢ikacak kadar sicak su ilave edilip 3-4 dakika kaynatilip, ocagin alti kapatildiktan sonra ince kiyilmig
nane karigtirilir. Servis yapilirken Gzerine toz veya tane karabiber ile siislenir.
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