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TAZE SOGANLI EKMEK

2 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi toz seker

4 yemek kasigi eritilmis margarin

1 tath kasidi kuru maya

1 su bardagi ince dogranmis taze sogan
Tuz

Maya ve sekeri bir kabin icinde ve 1lik suda eritin.

Unu genis bir kaba eleyin ve tuz ekleyin.

Mayali suya yagi ekleyip yogurun.

Uzerini 6rtln ve 45 dk. mayalanmaya birakin.

Mayalanmis olan hamuru kig¢ik bezelere ayirin.

Unlanmis tezgahta merdane yardimi ile 10-15 cm ¢apinda agin.

Hamurlarin Gzerine ince ince dogranan soJanlari soganlari serpin.

Daha sonra rulo seklinde sarin.

Kendi etrafinda dolayin ve merdane ile tizerinden gegip inceltin.

Yapismayan bir tavaya az miktarda yad koyup hazirlanan hamurlari nli arkali kizarincaya kadar pisirin.
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