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TAZE SOGANLI COREKLER (CIN)

MALZEMELER

4 su bardagi su

1/2 fincan tavuk suyu

2 yemek kasi§i soya sosu

1 cay kasigi dogranmis sarimsak
1 cay kasigi aci sos

1 fincan dogranmis taze sogan
2 cay kasi§i tuz

1/2 ¢ay kasigi beyaz biber

1 cay kasigi susam

Aldigi kadar un

YAPILISI

Gukur bir kaba unu koyun, lizerine suyu ve tavuk suyunu ekleyin ve karigtirin. Hazirladiginiz hamuru 5 dakika
purizsuz bir hal alincaya kadar yogurun. Hamuru 30 dakika dinlendirin. Daha sonra hamuru silindir seklini
alacak sekilde yuvarlayin ve 12 esit parcaya bolin.(yada daha fazla buyuklugunu ayarliyabilirsiniz)

Bu parcalan kiiglk kareler halinde acin. Dogranmis sarimsak, taze sodan, biber, tuz,susam ve aci sosu
karistirin. Hamurlarin icine bir miktar koyup, ikiye katlayarak bir Gi¢ggen elde edin. Kenarlarini agilmamasi icin
iyice yapistinn. Tim hamurlar G¢gen haline getirince, orta 1sida isinmig kizgin yagdaki tavada kizartmaya
baglayin. Coreklerin her bir yanini yaklasik 2 - 3 dakika kizartin. Béreklerinizi soya sosuyla birlikte servis
edebilirsiniz.

ML® Soganli Patates Coredi icin tiklayin
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