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TAZE SOGANLI BOREK

3 adet yufka

2 demet taze sogan

150 gram beyaz peynir

1 adet havug

1 adet haglanmig patates
Tuz, karabiber

1 cay bardagi sivi yagdi

Haslanmig patatesi derinbirkabin icinerendeleyin. iginehavucuda rendeleyerek karistirin. Taze soganlari iyice
yikayip ¢ok ince olarak dograyin. Patatesli karigimin Gzerine kiyilmis taze sodanlari da ekleyin. Rendelenmis
peyniri, baharati Gzerine koyup i¢ harcini hazirlayin. Yufkalardan birini tezgah Gzerine yayip sivi yagla her tarafini
yaglayin. Yufkay! dérde bdliin ve i¢ har¢tan kanarlarina koyup sarin. Gil sekli verip tepsiye dizin. 200
derecedeki firnda30dakikakizarincaya kadar pisin.
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