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TAZE SOGANLI BOREK

2 su bardag tepeleme un
2 corba kasiJ! siviyag
1 corba kasigi yodurt
1 cay kasigi karbonat
1 tath kasigdi sirke

1 adet yumurta
Iciigin:

2 demet taze sogan
100 gr. beyaz peynir
1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Hamur i¢in bGtin malzemeleri yogurup 15 dakika dinlendirin. Soganlarin yesgil kisimlarini iri dograyin ve tuzla
ovup suyunu sikin. Uzerine peynir, yumurta, tuz ve karabiberi ekleyip karigtirin. Hamuru 8 pargaya béliin.
Unlanmig zeminde pasta tabag@i baylkliginde agin. Hamurlardan 4 tanesini aralarina siviyag surerek Ust Uste
koyun ve firin tepsisi biyukligiunde agin. Uzerine soganli harci yayin. Kalan hamurlari da ayni gekilde agin ve
harcin Uzerine yayin. Uzerine siviyag surtip, 200 derece firinda pigirin.
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