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TAZE SOGANLI BOREK

https://www.sabah.com.tr

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 adet yumurta

3 corba kasigi su

1&apos;er corba kasig yogurt, sirke ve siviyag
1 cay kasigi karbonat

Tuz

Igi igin:

3 demet taze soganin yesil kisimlari

1 su bardagi ufalanmig beyaz peynir ya da lor
2 adet yumurta

1 corba kasig zeytinyagi

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Hamurun arasina strmek igin:

3 corba kagi@! eritilmis tereyagi

Hamur igin unu genig bir kaba alip, ortasini havuz geklinde agin. igine tim malzemeyl ilave ed|p yogurun.
Uzerine nemli bir bez drterek 15-20 dakika dinlendirin. i¢ malzemeyi hazirlamak igin taze soganin yesil
kisimlarini 2 cm buyklGginde dograyin. Uzerine tuz ekleyin. Ovarak yesil kdpUkll suyunu gikarin. Sogani
elinizle sikip, bagka bir kaba aktarin. Uzerine peynir, yumurta, zeytinyadi ve karabiber ilave edin. Hazirladiginiz
harci kenara alin. Hamuru unlu tezgahta rulo haline getirdikten sonra 8 pargaya ayirin. Her bezeyi unlayarak,
merdane yardimi ile 30 cm ¢apinda agin. Agtiginiz hamurlarin 4 tanesini aralarina eritilmis tereyagi srerek Ust
uste tepsiye yerlestirin. Soganl harci tizerine yayin. Kalan 4 bezeyi de ayni sekilde agip, harcin tizerine koyun.
Boregin lzerini kalan tereyagi ile yaglayin. Onceden isitiimis 200 derece firinda Uzeri iyice kizarana dek pisirin.
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