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TAZE SOGANLI BONFILE &AMP; PURE

1 kg bonfile (ince dilimlenmis)

2 paket Knorr Patates PUresi (pUresi igin)
1 paket Knorr Izgara Harci

4 adet taze sogan (kiyilmig)

1 cay kasigi sumak

4 yemek kasigi yag

4 yemek kasigi su

250 ml sut (pdresi icin)

500 ml su (pdresi igin)

1 yemek kasigi margarin (pdresi icin)

1 tath kasidi tuz (pUresi igin)

1 su barda@i kasar peynir (rendelenmis - piresi icin)
2 dis sarimsak (ezilmis - pUresi igin)

Bir miktar karabiber (¢ekilmis - pUresi igin)

Hazirlanisi

1. Knorr lzgara Harcr’'ni, su ve zeytinyagdiyla karistirin. Bonfileleri bu karisima bulayip en az 1 saat buzdolabinda
bekletin.

2. Baska bir tavada 1zgara harcinda beklettiginiz bonfileleri pigirin. Pisen etleri servis tabagina alip tzerlerine
sumak ve taze sogani serpin.

3. Tencerenin igine Knorr Patates Plresi'ni, sitli, suyu, margarini ve tuzu koyun. Kisik ateste 5 dakika
karigtirarak pisirin.

4. Igine kasari, ¢ekilmis karabiberi ve sarimsagi ekleyip karistirdiktan sonra sicak olarak sumakli&taze soganl
bonfileler ile servis edilir.
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