%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAZE SOGANLI BiSKUVI

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi un

1 tath kasidi sarimsak tozu
1 yemek kasigi ¢corekotu

1 tath kasigi kabartma tozu
2 yemek kasigi toz seker
Tuz

Karabiber

4-5 yemek kagigi zeytinyagi
Ik su

2 su bardagi ince kiyllmig taze sogan
Uzeri icin:

Zeytinyag!

Un, sarimsak tozu, ¢érekotu, kabartma tozu, toz seker, bir tutam kadar tuz ve karabiberi genis bir karigtirma
kabinda harmanlayin. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edecek sekilde zeytinyadi ve ilik su ilave edip
tim malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar yogurun. Taze sodani ilave edip tekrar yogurun ve hamuru unlanmig
tezgah tzerine alin. Bir merdane yardimiyla ince agin. Yuvarlak bir kurabiye kalibiyla pargalar kesip yagh kagit
serili firin tepsisine dizin. Gzerlerine bir firga yardimiyla zeytinyagdi sdrtin. énceden isitiimis 180 derece firinda
Uzerleri kizarincaya kadar yaklasik 25-30 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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