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TAZE SOGANLI ANTRIKOT

Malzeme:

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

3 dis ince kiyilmis sarimsak

3 ¢corba kasiJi soya sosu

2 ¢orba kasiJi ketcap

1 corba kasigi esmer seker

ince dogranmig 4 tane Kirmizibiber
1/2 ¢orba kasigi kimyon

8 tane iri dogranmis yesil sogan

Zeytinyaginda sarimsaklar pisirin.eti ekleyin.soya ssu ilave edin.ketgabi ekleyip 10 dakika kavurun. Sirasiyla
seker, kirmizibiber, misir nisastasi ve kimyonu ilave edin.sodanlar ekleyip 3 dakika pigirin. Ocaktan alip servis
yapin. (isteyen Gzerine karabiber serpebilir.)
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