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TAZE SOGAN VE KIRMIZI SOGANLI KIS

Bir demet taze sogan

1 adet blyUk boy kirmizi sogan
1 su bardagi un

1 corba kasigi yogdurt

1 adet yumurta

3 corba kagsiJi tereyagdi

1 adet sivri biber

1 su bardagi beyaz peynir
Tuz, karabiber, kekik

Unu genis bir kaba alip Gzerine yodurt, yumurta, 2 gorba kasidi tereyadi ve tuz ekleyip birlikte yogurun.
Gerekirse su ekleyerek kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin ve dinlenmeye birakin.
Taze sogani jllyen, kirmizi sogani ise piyazlik dograyip bir kaba alin.

Uzerine dogranmis sivri biber, beyaz peynir, tuz, karabiber ve kekik ekleyerek karigtirin.

Hazirladiginiz hamuru kaliba elinizle bastirarak yayin.

Uzerine catalla delikler agin.

Soganli harci hamurun Gzerine yayin.

Kalan tereyag@ini da pargalar halinde harcin tizerine koyun.

Onceden isitilmis 220 derece finnda 15 dakika pisirin.

Dilimleyerek servis yapin.
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