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TAZE SOGAN CORBASI

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

4 demet taze sodan (ayiklanip, beyaz bélumleri

2,5 cm, yesil bélimleri 5 mm kalinhiginda dogranmig)
2 litre (8 su bardagi) tuzsuz tavuk suyu

2 tath kasigi tarhun

1/2 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

Bir tencereye zeytinyagini koyup, tencereyi orta atege oturtarak, yagi 1sitin. Isininca taze soganlarin beyaz
bélimlerini ekleyip, yapismamasi Igin karistirarak, 2 dakika pisirin. Tavuk suyu, tarhun, tuz ve karabiberi
ekleyip, atesi kisarak, ¢orbayi 30 dakika pisirin.

Taze soganlarin yesil bdlimlerini ekleyip, 4 dakika daha pisirdikten sonra, tencereyi atesten alin ve gorbayi
blyUk bir corba k&sesine aktarip, servis yapin.
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