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TAZE SEBZELI TURLU

1 kilogram taze sebze

2 adet sogan

1-2 cay kasigi seker
Yarim su bardagi tereyagi
5 adet domates

Tuz

Taze mevsim sebzelerini yikayip, ayiklayip, dograyin. ince dogranmig soganlari, bir tencereye koydugunuz
tereyagi ile hafif pembelesinceye kadar kavurun. Kabugunu soyup dogramis oldugunuz domatesleri katin.
Sebzeleri ve sekeri ilave edip karistirin. Kapagini kapatip 5-10 dakika kavurun. Atesi azaltip orta ateste pisirin.
Domatesin suyu sebzeleri pisirmeye yetecektir.

Not: Yemek pisince kapagi agmadan sogumaya birakin. Kapagi acarsaniz rengi kararir.
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