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TAZE SARIMSAKLI BULGUR PILAVI

1 su barda@i bulgur

2 yemek kasigi biber konservesi (ev yapimi)
2 yemek kasigi dolusu nane

1 yemek kasigdi tereyadi

1,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

5 dal taze sarimsak

1 cay kasigi ucuyla sarimsak tozu

Tereyagi bir tencereye konur Uzerine biber konservesi ve dogranmis sarimsaklar eklenerek 1 dakika kavrulur.
Bulgurlar eklenerek kavrulmaya devam edilir. Daha sonra sarimsak tozu, tuz ve bol nane eklenir. 1,5 bardak su
konularak bulurlar suyunu ¢ekene kadar pigirilir. Uzerine yogurt dokerek servis yapabilirsiniz.
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