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TAZE PANCAR CORBASI

400 g pancar

700 ml sebzeli et suyu
50 g dogranmig sogan
150 ml eksi krema
Karabiber

Tuz

Taze dereotu

Pancari soyun ve 2 cm[?llik kiipler halinde dograyin.

Pancar, et suyu ve soganlari SoupMaker[?la koyun ve kapagi kapatin.
Kremali gorba programini segin ve SoupMaker hazir olana kadar bekleyin.
SoupMaker hazir oldugunda, kapagi agin ve karistirin.

Lezzet vermek igin baharat ekleyin.

Gorbayi kaselere bosaltin ve son olarak dereotunu ekleyin.

Not: Bu gorbayi pancar yerine yer lahanasi (alabas) ile de yapabilirsiniz. Sebzeli et suyu yerine et suyu da
kullanabilirsiniz.
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