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TAZE OTLU VE SARIMSAKLI EKMEK

https://www.elele.com.tr
1 baget ekmek
50 gr tereyagdi

3 yemek kasigi zeytinyagi
2 dig sarimsak
Maydanoz

Dereotu

Taze kekik

Deniz tuzu

Parmesan peyniri

Taze otlu ve sarimsakl ekmek: Istediginiz miktarda maydanoz, dereotu ve kekigi kiyin. Oda isisinda
yumusatiimig tereyagl, zeytinyagi, deniz tuzu ve kiyilmig yesilligi bir kasede karistirin. Baget ekmegi
uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Tereyagl karigimi ekmeklerin kesik ylizeylerinin lizerine bigakla siriin. Sicak
firnda 15-20 dakika kizartin. Uzerine rendelenmis parmesan peyniri serpip servis yapin.
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