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TAZE OTLU PizzA

https://www.elele.com.tr

Pizza hamuru igin:

3 su bardagdi un

1 paket (11 gr) instant maya
Vs su bardagi aycicek yagi

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi toz seker
Yeterince ilik su

Tuz

Uzeri igin:

1 kabak

200 gr mantar

2 orta boy kirmizibiber

1 domates

4 yemek kasigi domates sosu
Nane

Maydanoz

Biberiye

Feslegen

Derin bir kaba unu eleyin. Tuz, toz seker ve mayay ekleyip harmanlayin. Ortasini havuz seklinde agtiktan sonra
aycicek yagi ve suti ekleyin. Yumusak kivamli bir hamur elde edene kadar ilik suyu yavasca ekleyin ve yogurun.
Mayalanmasi i¢in tzerine nemli bir bez érterek 45 dakika hamuru dinlendirin. Hamuru ikiye bélin. Gzerine
hafifce un serperek merdaneyle 30 cm ¢apinda agin. Hamurlar yagh kagit konulmus firin tepsilerine alin.
Uzerlerine domates sosunu sirlin. Kabak, biber ve domatesi yuvarlak dilimlere ayirin. Mantarlari kiip dograyin.
Kabak dilimlerini 1zgarada kdzleyin. Hamurun Gzerine 6nce kabak dilimlerini, biber ve mantarlari en tstte de
domates dilimlerini ekleyin. 6nceden isitiimig 210 derece firinda 20 dakika pigirin. Taze otlarla sUsleyerek servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:127313 « adi:Taze Otlu Pizza « génderen:rosto  indirme tarihi:13.03.2025 - 08:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/taze-otlu-pizza-vt93905
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/taze-otlu-pizza-127313.jpg
http://www.tcpdf.org

