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TAZE OTLU PILIC DOLMASI

MALZEMELER

1 adet bitin pilig

1 gorba kagigi sivi yagd
HARGC IGIN

6 dilim ekmek ici

Yarim su barda@i portakal suyu
6 adet taze sogan

Yarim demet maydanoz
Yarim demet taze dal kekik
Yarim ¢ay kasigdi karabiber
Tuz

Ekmek igini ufalayin. Taze sogan, maydanoz ve taze kekigi ince dograyin. Derin bir kabin igine ekmek igini,
dogradiginiz yesillikleri ve portakal suyunu ilave ederek karistirin.Tuz ve karabiber ile lezzetlendirin.
Hazirladiginiz harci, 6nceden temizleyerek yikadiginiz pilicin igine doldurun. Pisme esnasinda disariya
tasmamasi icin piliglerin ayaklarini baglayarak doldurdugunuz bdlgeye destek yapin.

Firini 170°C isitin. Pilici bir firca yardimi ile yaglayip firinlayin. Yaklasik 45 dakika pili¢ altin sarisi renk alincaya
kadar pisirin.
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