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TAZE OTLU KINOA

https://migros.com.tr

250 gr. kinoa

Yarim demet dereotu
Yarim demet nane
Yarim demet maydanoz
4-5 dal taze sogan

100 gr. nar

30 ml. zeytinyagd!

1 adet limonun suyu

20 ml. nar eksisi

1. Tencereye su koyun igerisine kinoayi ekleyin ve kaynatin.
2. Cok fazla pisirmemeye 6zen gésterin.

3. Daha sonra igerisin tim taze otlari ince ince kiyip ekleyin.
4. Limon suyunu, tuzu, nar eksisini ve zeytinyagini da ekleyin.
5. Uzerine nar tanelerini de ekleyin ve servis edin.
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