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TAZE OTLU BALIK

www.miele.com.tr

4 adet beyaz balik fileto

10 [2] 12 adet ceri domates
1 demet taze sogan

100 ml sirke

1 adet beyaz sogan

Bir ka¢ sap maydanoz
Biberiye

3 - 4 adet defne yapragdi
Tuz

Karabiber

Firin tepsisine otlari yayin. Filetolari yikayip kurulayin. Tuzlayin, biberleyin. Otlarin Ustline yerlegtirin.
Beyaz sodani halka kesin. Taze soganlari uzun kesin. Domatesleri ikiye kesin. Onceden isittiginiz MIELE
BUHARLI FIRININIZDA 10 [?7] 15 dakika pisirip sicak olarak servis yapin.
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