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TAZE NANELI SOGUK DOVME CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Yemek Kagigi sivi yag

1 Su Bardagi DOVME (YARMA, KESKEK)
1 Tath Kagi§i tuz

500 gr yogurt

1 Cay Kasigi Ucuyla kara biber

1 Tutam taze nane

DOVMENIZI AYIKLAYIN VE ILIK SUDA SABAHA KADAR BEKLETIN.BIR TENCEREDE DOVMELERINIZI
YUMUSAYANA KADAR KAYNATIN VE FAZLA SUYUNU SUZUN. BiR TAVADA 1 YEMEK KASIGI SANA
KLASIK MARGARINLE SIVI YAGI YAKIN VE DOVMELERIN UZERINDE GEZDIRIN.KARABIBER VE TUZ
KATARAK DOVMENIZi TATLANDIRIN.AYRI BIR YERDE YOGURDUNUZA TUZ KATARAK GIRPIN. BiR
MIKTAR SU KATIN VE KIVAMINI ACIN. YOGURDUNUZU DOVMELERIN UZERINE DOKUN. NANELERLE
SUSLEYEREK SOGUK SERVIS YAPIN.
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