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TAZE NANELI KARACAM PILAVI

1 yemek kasigi margarin
2 su bardagi piring

2 su bardagi et suyu

1 tath kasidi limon suyu
2 adet kesme seker

1 su bardagi bezelye

1 su barda@ havug

1/2 demet maydanoz
1/2 demet dereotu
Birkac dal taze nane
Tuz

Piring tuzlu sicak suda 1 saat bekletilir. Daha sonra yikanip suyu sizdlir. Bir tencereye 2 su bardagi et suyu
margarin alinir. Tuz, seker ve limon suyu eklenir. Kaynayinca piring ilave edilip, karigtirilir. 20 dakika kisik ateste
pigirilir. Bezelye ve kiiglk dogranmis havug haslanir. Dereotu, maydanoz ve nane ince kirilir. Bittin malzeme
pilavla karistirilip servis yapllir.
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