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NANELI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik iri bulgur

Yarim demet nane

3 corba kasigi tereyagi

12 adet arpacik sogan

1 Turk kahvesi fincani soyulmus badem
2'ser adet kirmizi ve sivri biber

Ug bucguk su bardadi et suyu veya tavuk suyu
1'er TUrk kahvesi fincani haglanmig
Nohut, yesil mercimek ve kurufasulye
Yarim Turk kahvesi fincani kugtizimu
Tuz

Pulbiber

Bir tencereye tereyagini koyun ve eritin. Arpacik sogan ve bademi hafif pembelesene kadar kavurun. Dogranmig
biberleri ilave edip, 1-2 dakika soteleyin. Bulguru katin ve sdyle bir cevirdikten sonra et suyu veya tavuk suyu
ekleyin. Kaynamaya baslayana kadar harli, sonra suyunu ¢ekene kadar kisik ateste pisirin. Ocaktan aldiktan
sonra nohut, yesil mercimek, kuru fasulye, kustizimu, kiyilmig nane, tuz ve pulbiberi ekleyin. Karistirdiktan
sonra sicak olarak servis yapin.
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