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TAZE MISIR CORBASI

8 bardak et suyu
3 buylk domates
10 adet sutli misir
3 yesil biber

4 bardak su

Tuz

Gok sUtli misirlarin tanelerin! bigakla dipten keserek koganindan ayirin. Tencereye koyun. 4 bardak su katin.
Misirlar iyice yumusayincaya kadar 1 saat kaynatin. Ayri bir tencerede kabuklari soyulup kiguk kiiglik dogranan
domatesleri karigtirarak salgamsi bir hal alincaya kadar pisirin. Sonra buna biberi ve tuzu katin. Haglanan
misirlarin sularini stizin. Misirlari biberli domateslere katin. Et suyunu ilave edin. Tencerenin kapagini kapatin.
Orta hararetli ateste yarim saat daha kaynattiktan sonra servis yapin.

Not: Bu gorbanin lezzetli olmasi igin kullanacaginiz misirlarin ok siitlii olmasi sarttir.
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