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TAZE MISIR CORBASI (DUDUKLU)

2000 gram et suyu (8 bardak)
500 gram domates (3 blyuUk)
10 adet sutld misir

3 adet yesil biber

1 bardak su

Tuz

1 DUdUKIO tencereye; 8 bardak et suyu, bir bardak su, kabuklar ¢ikariimis ve kigik dogranmig 3 biyuk
domates, 3 yesil biber, yarim ¢orba kasidi tuz ve kogan ile tanelerini arasinda bigak yuritilerek kesilen tane
haline getirilmis 10 adet de sitli misir koyarak, didikll tencerenin kapagini sikica kapatmalidir.

2 Sonra tencereyi ¢ok kuvvetli atese oturtarak, Ustiindeki didik yukariya dogru oynayip da bol buhar ve islik
gibi sesler ¢cikarmaya basladiktan sonra hesap edilmek Gzere misirlari yanya kadar azaltilmis ateste 50 - 60
dakika arasinda pisirmeil ve atesten alarak buharini bosalttiktan sonra kapagdini agmali ve servis yapmalidir.
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