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TAZE MEYVELI TART

1 su bardagi un

yarim su bardag@ pudra sekeri
1 adet yumurta

yarim ¢orba kasigi tereyagi
Krema igin:

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig seker

2 adet yumurta

2 su bardagi sut

1 tutam vanilya

Uzerine gesitli meyveler

Tartin hamuru icin tim malzemeleri bir kapta karistirin. 1 saat biryerde hamuru dinlendirin. Sonra 3 mm.
kalinliginda agin. Tart kalibinin igine dége-yin. 180 dereceye ayarlanmig firnda 20 dakika pigirin. Firindan
¢ikardiktan sonra sogutun. Krema i¢in kiicUk bir kabin i¢erisine un ve pudra sekerini alin. lyice karnstirdiktan
sonra yumurtayi ekleyin. Yumurtayi diger malzemelerle 6zdeslestirdikten sonra sitl azar azar ilave edin.
Vanilyayi ekleyin.

Kisik ateste koyulasana dek pisirin. Sogumaya birakin. Sogumus tart hamurunun Gzerine kremayi dékiin. Cesitli
meyvelerle susleyin. Tartin parlak gériiniim almasini istiyorsaniz tizerini jéleyle sisleyebilirsiniz.
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