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TAZE MEYVELI KARISIK KEK

Elif Korkmazel

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag st

1 cay bardagi su

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1&apos;er cay kasigi targin ve toz zencefil
1&apos;er adet ayva ve elma
3 adet mandalina

1 adet portakal

7 adet kuru kayisi

10 adet ceviz

Uzerine:

Ayva marmeladi

Yumurta ve toz sekeri derin bir kaba alip, ¢irpici ile ¢irpin. Sivi yag, sit ve suyu ilave edip, tekrar ¢irpmaya
devam edin. Un, kabartma tozu, vanilya, targin ve toz zencefili eleyerek karigima ekleyip, karigtirin. Meyvelerin
kabuklarini soyun ve kiip seklinde dograyin. Una bulayip, daha sonra keke ilave edin. Iri dogranmig kayisi ve
cevizi katin. Tim malzemeyi sdyle bir karigtirdiktan sonra yaglanmis ve unlanmis kek kalibina bosaltin. Onceden
isitilmis 180 derece firinda 40 dakika pisirin. llindiktan sonra Uzerine ayva marmeladi strtin ve dilimleyerek
servis yapin.
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