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TAZE MEYVELI CEVIZLI TOP KEKLER

https://sokeun.com/

Malzemeler

2"z su bardadi Soke® un

Yarim paket margarin ya da tereyadi (125 gr. / 2,5 kahve fincani)
1 su bardagindan biraz fazla toz seker

1 paket kabartma tozu

Y2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi targin

Y2 su bardadi kadar hindistancevizi

3 yumurta

1 su bardagi dévilmuis ceviz ici

1 su bardagindan biraz daha fazla dogranmig taze mevsim meyvesi
(Oneriler: cilek, kayisi, seftali, Gzim, erik, bdgurtlen)

Hazirlanisi

1.Finninizi dnceden 175°C'ye isitip top kek kaliplarinizi hazirlayin.

2.Genig bir kaba Soke® un, geker, kabartma tozu, tuz, targin ve hindistancevizini ilave edin. Ortasini havuz gibi
acarak yumurta ve oda sicakhiginda yumugsamis margarini ekleyip mikserle iyice karistirin. Igine taze meyvelerle
cevizi ekledikten sonra hamuru biraz daha karigtirip top kek kaliplarinizi 2/3'line kadar doldurun.

3.0nceden isitilmis firnda 10-15 dakika kadar pisirip kekleri kontrol edin, hafifge bastirdiginizda stinger gibi
tekrar eski haline gelene kadar pisirmeyi strdirGn.
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