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TAZE MEYVE SULARININ SERVISI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Taze Meyve Sularinin Servis Sicakligi: Taze meyve sularinin servis sicakligi +8 ila +10 C arasindadir. Bu
sicakliga erisebilmeleri igin agzi kapal slrahilerde sogutucularda +8 ila +10 C sogutularak servise sunulur.
Taze meyve sulari uygun bardagina uygun sicaklikta konduktan sonra tizerine dolley (dantel kagit ) veya kumas
bir pecete acilmis tepsi tGzerine konur.

Daha sonra misafir masasina gidilerek misafirin sagindan bicagin ilerisine birakilir.

Bardagdin Doldurma Orani: Meyve suyu bardaklarina meyve suyu bardagdinin buytkligine gére 150 ila 250 cc
miktarinda taze meyve suyu konmalidir.
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