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TAZE MEYVE PURELI CIKOLATALI NANELI PUDING

1 paket Pakmaya Gikolatali Naneli Puding

2.5 su bardag st

100 ml Pakmaya SefKrema

20 adet bégartlen

10-12 adet frambuaz

2 tath kasig Pakmaya Bitter Parga Gikolata

2 cay kasigi Pakmaya Bakir Boncuk Pasta SusU
2 yemek kasigi iri gekilmis ceviz igi

Oncelikle bégurtlenleri buzlukta dondurun ki daha sonra pire haline getirip pudinginizi sisleyin. Pudingi
hazirlayana kadar buzlukta iyice dondugundan emin olmalisiniz.

Pakmaya Gllii Puding[?li ve siitli tencereye aktarin. Kisik ateste, slirekli karigtirarak yogun bir kivam elde
edene kadar pigirin.

Pudingi ocaktan alin ve dnceden ayri bir yerde ¢irptiginiz kremadan ilave edin. Spatula ile karigtirdiktan sonra
servis kaselerine paylagstirin. llininca buzdolabinda sogutun.

Pudingin tizeri i¢in buzlukta dondurdugunuz bogurtlenleri mutfak robotunda hizlica pire haline getirin.
Pudinglerin Uzerine kagik yardimi ile pire haline getirdiginiz bégurtleni yayin. Uzerini fotografta gérdiginiz gibi
kalan malzeme ile susleyin. Bekletmeden hemen servis yapin.
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