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TAZE LORLU PILIC

Malzeme:

2 adet bostan patlican

2 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi

2 dis sarimsak

4 adet tavuk gogus eti fileto

1 adet sogan

4 adet salcalik kirmizi biber

1/2 paket taze reyhan

1 adet limon

2 ¢orba kasiJi AltinHasat Riviera Zeytinyagi

Patlicanlar ocakta iyice kdzleyip kabuklarini soyun. Limonun suyunu sikarak zeytinyadini karistirin ve kézlenmis
patlican ile iyice harmanlayin. Tavuk etlerini kugbasi dograyin. Sogani yarim ay seklinde dograyin. Siviyagi
tavada kizdirin. Sirasi ile sarimsak, tavuk etleri, sogan ve kirmizibiberi ilave edip soteleyin. Ocaktan alip lor
peynirini ve kiyilmig reyhani ilave edin. Patlicani rulo seklinde tabada yerlestirin. Icine malzemeyi ilave edin.
Tavuk etleriyle birlikte servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:48440 « adi:Taze Lorlu Pili¢ « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:18.05.2024 - 05:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/taze-lorlu-pilic-vt37082
http://www.tcpdf.org

