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TAZE LORLU KEK

3 adet yumurta

7 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 kase taze lor

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi un

Yumurta ve seker mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Sonra lor ve aycicek yadi katilir. Kisa sire
karstirdiktan sonra un, kabartma tozu ve vanilya eklenir. Kasikla alt Gst ederek karigtirilir. Yaglanmig kek
kalibina d6kaldr. 170 derece firinda 50 dakika pigirilir. Sonra servis tabagina ters gevrilir.
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