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TAZE LOR VE ROKFOR PEYNIRLI TERIN (FRANSA)

Gamze ineceli

500 gr. taze lor peyniri
150 gr. rokfor peyniri

1 demet feslegen

100 gr. cam fistig

5 ¢orba kagiJi st
Tuz, karabiber

Hazirlanisi:

Gam fistiklarini yagsiz bir tavada kavurun

Feslegen yapraklarinin 1/3'Unu dekor igin ayirip gerisini dograyin

Taze loru, rokforu ve situ iyice puriizsizlesene kadar yogurun. Fistiklar, dogranmis feslegeni ve damak
tadiniza gére karabiberi ilave edin.

Kalibinizin tamamini folyo ile kaplayin ve zeminine feslegen yapraklarini serpistirin. Peynir karigsimini yapraklarin
Uzerine dokln ve bastirarak yerlesgtirin.

Uzerini folyo ile kaplayip bir agirlik koyun ve dolapta 10-12 saat bekletin.

Servis yaparken biberli zeytinyad, tere ve roka gibi ot ¢esitleriyle sunun.
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