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TAZE KIYILMIS DOMATES SOSU

3 kilo domates

2 kahve fincani zeytinyadi (100 gram)
1 orta boy ince kiyllmis sogan

1 dis ince kiyllmis sarmisak

1 adet defne yapragi

1/2 tath kasigi tuz

1 kahve kagiJi tozseker

1) Bir tencereye su koyup kaynatiniz.

2) Domateslerin sap yerini bigagin burnu ile oyup atiniz. Sonra domatesleri kaynar suya atip 1 dakika bekletiniz
ve soguk suyun igine ¢ikarip bir bicagin ucuyla kabuklarini soyunuz.

3) Sonra domatesleri ortadan yanlamasina ikiye bdltp, suyunu ve ¢ekirdeklerini hafifge sikip bir tahtaya koyarak
incecik Kiyip bir siizgece yerlestiriniz ve 2 saat kendi haliyle suyunun stiziilmesini bekleyiniz.

4) Sonra bir tencereye zeytinyadini koyup kizdirarak, sogan ve sarimsak ilave ediniz ve bir kere karistirip
domates ve diger malzemeyi ilave ediniz.

5) Zaman zaman karistirarak agzini kapatip adir ateste 20 dakika pisirip atesten aliniz, istediginiz zaman
kullaniniz.
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