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TAZE KESTANELI KUZU SARMA

1200 gr. 4 adet kemikli kuzu sirti
250 gr. taze kestane
200 gr. kirmizi biber
4 dis sarimsak

3 adet sogan

Taze kekik

Taze biberiye

9 gr. karabiber

50 cl. tereyagdi

125 cl. siviyag

40 gr. seker
1ruloip

Oncelikle kuzu etinin yaglarini temizleyin. Bigakla eti kitap gibi ikiye keserek igerisine kbzlenmis biber ve
aylklanmig kestaneleri doldurun. Ip yardimiyla baglayarak sarin. Uzerine tuz ve karabiber serperek tatlandirin.
Tavada sodan, sarimsak, taze kekik, karabiber, seker ve siviyagiyla gevirin. Tencere kapagini kapatarak firinda
160 derecede 17 dakika pigirin. Pigen etlerin iplerini ¢ikararak servis edin.
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