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TAZE KEKIKLI PEYNIRLI COREK

150 gram tereyagi
Yarim su bardag ilik st
1 paket maya

1 yemek kasigi bal

1,5 cay kasigi tuz
Yarim su bardag ilik su
2,5 su bardagi un

3 dal taze kekik

Igiicin

2 dal taze kekik

150 gram beyaz peynir
50 gram kasar peyniri

Unu genis bir kabin igerisine alin. Tereyagini unun igerisine ekleyip karistirin. Ardindan igerisine diger
malzemeleri ilave edin ve yogurmaya baglayin.

Hazirladi§iniz hamuru oda sicakliginda 1 saat kadar mayalanmaya birakin. Ardindan i¢ malzemeleri bir kabin
icinde karistirin. Mayalanmis hamurdan parg¢alar koparin. Elinizde hafifge agin ve i¢ hargtan ilave edip,
yuvarlayarak kapatin.

Uzerine nemli bir bez serip, 20 dakika daha dinlendirdiginiz hamurlarin Ustlerine yumurta sarisi strerek 180
derecede 6nceden isitiimis firnda 20-25 dakika kadar pigirin.
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