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TAZE KECI PEYNIRLI PATLICANLI HAVYAR

1 kg patlican

20 g sarimsak

20 g kekik

20 g biberiye

50 g zeytinyagd

50 g cam fistigi

20 g feslegen

100 g taze kegi peyniri
Tuz

Karabiber

Patlicanlari yikayin, saplarini ¢ikarin ve boyuna ikiye bdltn. Patlican etini kare seklinde oyun, kabugunu
kesmeyin.

Sarimsak, kekik ve biberiyeyi ince dograyin ve zeytinyagiyla karistirin.

Patlicanlari tepsiye koyun, tuz ve karabiber ekleyin ve sarimsak baharat karisimini, gekmesi i¢in patlicanlarin
Ustline koyun. Tepsiyi isitimamis firina koyun. Firinlayin.

Gam fistiklarini bir tavada yagsiz kavurun. Kegi peynirini pargalayin ve buzdolabina koyun. Feslegeni dograyin.
Pisirme sonrasinda bir kagikla patlicanin etini kabugundan ayirin. Kabugu ¢ope atin.

Patlican etini kaba sekilde dograyin. Kegi peyniri, cam fistiklar ve feslegeni ekleyin.

Not: Sezona goére soduk veya sicak servis edin. Bruschetta lizerinde aperatif olarak ideal.
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