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TAZE KAYISILI HINDI

1 paket Banvit Hindi Gégiis Kusbasi

1 corba kagig zeytinyagi

1 adet orta boy sogan (ince kiyillmig)

1 tath kasigi kori

2 ¢corba kasigi un

450 ml pili¢ suyu

1 adet blyUk boy portakal (suyu sikiimig)

8 adet kayisi (sert, 2'ye kesilmis, ¢ekirdekleri gikariimis)

Zeytinyagini isitip, etleri katin. Hizli ateste ve karigtirarak, altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 2-3 dak.
soteleyin.

Karistirmaya devam ederek soganlari ekleyip, orta ateste, soganlar yumusayincaya kadar, birka¢ dak. daha
pisirin.

Kdri ve unu serpip, iyice karigtirin. Hafifce karistirmaya devam ederek pili¢ suyu ve portakal suyunu akitip,
yedirin.

Karistirmaya ara vermeden ve orta ateste, kaynama noktasina kadar isitip, bir firin kabina alin. Kayisilarini
aralarina yerlestirip, Gzerini iki kath aliminyum folyo ile hava almayacak gekilde sikica kapatin.

Onceden isitilmig 200°C firinda, 35-40 dak. pisirin.

Arzu ederseniz bademli veya sade pilav ile birlikte servis yapin.
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