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TAZE KAYISILI GULLAGC

https://migros.com.tr

10 yaprak glllag

2,51t. sit

3 su bardagi toz seker
5 yemek kagsidi gul suyu
5 adet kayisi

Toz antepfistigi

1. Tencereye slit ve sekeri koyun, ara ara karigtirarak sekeri eritin.

2. Sit kaynayinca altini kapatin, gil suyunu ekleyin.

3. Siit el yakmayacak sicakliga gelince tepsiye gullag yapragi serin, (izerine kepge ile sekerli stit gezdirin.
4. Gullag yapraklarinin yarisini teker teker bu sekilde islatip baska bir tepsiye dizin.

5. Dogradiginiz kayisilari da tepsiye yayin.

6. Kalan gullag yapraklarini da sekerli sttle islatarak tizerine dizin.

7. Kalan sUtu Uzerine gezdirin.

8. Buzdolabinda bekletin, ¢cikarinca kayisi dilimleriyle stsleyip servis edin.
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