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TAZE KAYISI KOMPOSTOSU

1 kilo olmug ama ezik olmayan kayisl,
3 bardak su,
2 bardak toz sekeri.

Olgun, ama ezik olmayan kayisilarin her bir yanini derince olmak tizere ignelemeli. Sonra bunlari derince bir
kaba koymali. Ustlerine U¢ bardak kaynar su dékmeli ve tencerenin kapagini 6rttikten sonra su iyice
soguyuncaya kadar bu kabi bir kenarda tutmali.

Su iyice soguyunca kevgirle kayisilari tencereden ¢ikarip bir tabaga yerlestirmeli. Sonra bu suya iki bardak
sekeri katip tencereyi atese oturtmali. Karistirarak sekeri erittikten sonra buna tabaga alinan kayisilari katmali.
Surup kaynamaya baslayinca tencereyi atesten indirmeli ve kapagini agmadan bir kenarda sogumaya
birakmall.

Tencere iyice soguyunca kompostoyu tekrar atese oturtmali ve kapaksiz olarak bir tagim daha kaynattiktan
sonra tencereyi atesten indirip gene sogumaya birakmali. Komposto iyice soguyunca kaselere veya gukur
tabaklara bélmeli ve bdylece servis yapmali. Bu bi¢cimde pisirilen kayisi kompostolarinda kayisilar pismemis gibi
taze dururlar.
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