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INCIRLI MUHALLEBI

https://www.elele.com.tr

1 litre st

2 yemek kagigi misir nisastasi
1 yemek kagigi un

1 tath kasidi tereyad

1 cubuk vanilya

1 su bardagi toz seker

500 gr taze incir

Nisasta, un ve sekeri tencereye alin. Gzerine soguk sitl karistirarak ekleyin. Vanilya gubugunu site ekleyin.
Karigimi orta ateste koyulasana kadar pisirin. Ocaktan almadan énce vanilya gubugunu ¢ikarin. Tereyagini
ekleyip eriyene kadar karistirin ve ocaktan alin. llindiktan sonra kuplara incir dilimleri ve muhallebi siralamasiyla
doldurun. Servis yapin.
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