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INCIR TATLISI

8 tane taze incir

2 su bardagi sit

3 yemek kasigi un

1 cay kasigi rendelenmis limon kabugu
1 cay kasigi vanilya

1 yumurtanin sarisi

1 su bardag seker

200 g krem ganti

St ile unu karigtirin, Gzerine limon kabugu, vanilya, yumurtanin sarisi ve sekeri ekleyin, karigtirin. Karigimi hafif
ateste kaynatin, sogumaya birakin. Karisim tamamen soguduktan sonra krem santiyle karigtirin, incirlerin
kabugunu soyup servis tabagina alin, Gzerini hazirladiginiz sosla kaplayin, arzu ederseniz findik ya da ¢ilekle
sUsleyerek servis yapin.
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