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INCIR TATLISI

MALZEMELER

500 gr Taze incir

1 Su bardag toz seker

1 Adet limon kabugu rendesi
1 Gay bardagi kirilmig ceviz
1 Cay kasigi tar¢in

1 Cay bardagi su

HAZIRLANISI

Incirleri yikadiktan sonra sap kisimlarini kesiyoruz. Bir ¢ay kasigiyla iglerini bogaltip bir borcam icerisine
diziyoruz. Harci icin bosalttigimiz incirin i¢ kisimlari, ceviz, targin, limon kabugu rendesi ve 2 ¢orba kasidi toz
sekeri bir kaba koyup karigtiriyoruz. Sonra bosg incirlerin igine karigimimizi dolduruyoruz. Geriye kalan toz sekeri
suya koyup kaynatiyoruz, incirlerin bir kdsesinden borcamin i¢ine déklyoruz. Onceden isitilmis 180 derecelik
finnin en alt kismina koyup yarim saat pisiriyoruz. Firindan giktiktan sonra ilikken kendi kabinda buzdolabina
koyarak sogutuyoruz. Uzerine santi sikiyoruz. Toz yesil fistik serpip servis yapiyoruz.

Not: Tathmizi hazirladigimiz finn kabina tatlilarimizi bogluk kalmayacak sekilde diziyoruz. Eger bogluk olursa
serbetimiz yeterli gelmez. Bu tatlyi isterseniz teflon pilav tenceresinde de pisirebilirsiniz. Kapagi kapali ve kisik
ateste. Kaynadiktan 5 dakika sonra pismis olur.
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