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TAZE INCIR TATLISI

MALZEMELER

4 Kisilik

6 adet incir

1 su bardagi irmik

1 cay bardagi un

1/2 paket kabarma tozu
1/2 paket vanilya

2,5 yemek kasigi seker
2 adet yumurta

1 cay kasigi tarcin

1 adet limon kabugu rendesi
3 yemek kasigi margarin
1 su bardag st

HAZIRLANISI _

Unu ve kabartma tozunu iyice karistirin. Irmik ve vanilyayi da ekledikten sonra harmanlayin. Sttl ekleyerek
karigtirin. Seker ve margarini krema kivamina gelene kadar karigtirin. Cirpilmis yumurta sarisini, irmikli karigimi
ve limon kabugu rendesini ekleyip iyice karigtirin. Incirleri yikayin ve sonra dérde bélin. Yumurta aklarini
beyazlasana kadar ¢irpin. ardindan incileri ve targini ekleyin, karistirin. Daha énce hazirladiginiz irmikli karisima
ekleyip iyice yedirin. Firin tepsisine aliiminyum folyo serip yaglayin. Hazirlanan karigimi icine dokin ve 180
dereceli firnda yaklasik 40 dakika pisirin. Soguduktan sonra kare seklinde dilimleyin ve servis yapin. Uzerine
targin ve pudra sekeri serperek servis yapin.
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