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TAZE INCIR TATLISI

10 adet taze incir

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi ¢ok iri ceviz

1 cay kasigi toz targin

2 su bardag su

Uzeri igin:

2 yemek kasigi toz antepfistigi

Taze incirlerin Ust kisminda bulunan saplari kesin.

Gok kiguk arti seklinde bigakla kesik yapin.

Bu kisimdan hafifce bastirarak iri parga cevizleri koyun.

Yayvan bir tencereye dizin.

Toz sekeri incirlerin Ust kisimlarina gelecek sekilde dokin.

Targini serpistirin ve 2 su bardagdi suyu yavasga tzerine doékin.

Tencereyi ocada alin ve kapagi kapali bir sekilde suyunu ¢ekene kadar kisik ateste pisirin.
Oda sicakhigina gelince 1 saat kadar buzdolabinda bekletin.

Soguduktan sonra antepfistidi ile siisleyerek servis edin.
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