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TAZE HURMALI VE LABNELI TATLI POGACA

Hamur Malzemeleri:

1 paket Pakmaya Mayali Pogaga Harci
500 g bugday unu

1 cay kasigi targin

1 cay bardagi Pakmaya Pudra Sekeri
150 gr tereyagi (oda 1sisinda yumugamis)
150 ml ik sdt (1,5 ¢ay bardad)

100 mlilik su (1 gay bardag)

I¢c malzemesi:

3 adet Trabzon hurmasi

200 g labne (suyu stzilmus)

1 yemek kasigi Pakmaya SefKrema
5-6 adet kuru hurma

Uzeri icin:

2 yemek kasigi Pakmaya Pudra Sekeri

Unu ve targini harmanlayip bir karistirma kabina aktarin. Uzerine Pakmaya Mayali Pogaga Harci paketinin
tamamini ve sekeri dékip karigtirin.

Daha sonra oda isisinda yumusamig tereyagdini ve ilik sttt ekleyin. Yogurmaya baglayin. Azar azar 6l¢ulu ihk
suyu ilave edin. Hamuru yogurdukga suyunu ¢ekecektir. Plrlizsiz ve yumusak bir hamur elde edinceye kadar
yaklasik 10 dakika boyunca karigtirin. )

Hamuru yaglanmis kek kaliplarinin yarisina gelecek sekilde paylastirin. Uzerini 6rttn. Ilik bir ortamda, 30 dakika
bekletin.

I¢ malzemesi igin labneyi, Pakmaya SefKrema[?lyi bir kapta karistirin. Kuru hurmalarin gekirdeklerini ¢ikartip
kip kip dograyin. Kabugunu soyup ¢ekirdeklerini temizlediginiz taze hurmalari da irice dograyin.

Hamuru yeterince dinlendirdikten sonra ortasinda hafif bir delik acip i¢ malzemeden yerlestirin. Bu sekilde, oda
Isisinda 15 dakika daha bekletin.

Onceden i1sitilmig 180 dereceye ayarli firinda, 20-25 dakika pisirin. Firindan ¢ikarin, heniiz sicakken tzerine
bolca pudra sekeri serpin
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