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TAZE HURMALI KAFKAS COREKLERI

1 paket Pakmaya Mayal Kafkas Coregi Harci
500 gr bugday unu
100 gr Pakmaya Pudra Sekeri

Hamur yogurma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Mayali Kafkas Céregi HarciZlni dokiip kasikla iyice
karistirin. Daha sonra Pakmaya Pudra Sekeri, ¢atalla ezdiginiz taze hurmayi, sitd, sivi yagi, tuzu ve yumurta
akini ekleyin.

Olgllu suyu azar azar ilave ederek yogurmaya baslayin. Puriizsiiz ve hafif ele yapisan bir hamur elde edinceye
kadar yaklasik 10 dakika yogurun. Daha sonra hamurun Gzerini 6rtlp yarnm saat dinlendirin.

Mayalanma slreci sonunda hamuru yeniden hafifce yogurun ve yaglanmig kiigik kek kaliplarina paylastirin. Ik
bir ortamda bu sekilde yarim saat daha dinlendirin.
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