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TAZE HARDAL SOSLU SUSAMLI PILIC SALATA

1 adet salatalik

1 adet domates

5 yaprak marul

5 yaprak kivircik

Bir miktar taze hardal (sosu igin)

1 adet yumurta (sosu igin)

Bir miktar zeytinyadi (sosu igin)

400 gr pili¢c bonfile (sosu igin)

2 yemek kasigi un (sosu icin)

2 adet yumurta (sosu igin)

2 yemek kasi§i galeta unu (sosu igin)
100 gr susam (sosu i¢in)

Bir miktar aycicek yagi (sosu igin)
Bir miktar tuz ve karabiber (sosu icin)

Hazirlanisi
Tavuklari dodrayip tuz ve karabiber ile baharatlandirin. Un, yumurta, galeta unu ve susam ile karistirip pane
yapin. Aycicek yagi ile kizartip yesil salata Gzerinde hardal sosu ile birlike servis yapin.
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