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TAZE FESLEGENLI SPAGETTI ILE LEZITA INEGOL
KOFTE

Yarim paket spagetti makarna
1 paket Lezita Inegdl Kofte

1 demet taze feslegen

1 tutam taze maydanoz yapragi
1 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tath pul biber

1 cay kasigi kirmizi toz biber
Tuz

Karabiber

Spagettiyi bolca kaynar tuzlu suda 12 dakika haglayin. Bir yanda inegél kéfteleri 1-2 kasik kizdirimis yagda
veya Izgara tavasinda yagsiz olarak 8-10 dakika pisirin.

Diger tarafta feslegen ve maydanoz yapraklarini incecik dograyin. Sarimsagi kiyin. Genis bir tavada tereyagini
eritip kiyllmis feslegen, maydanoz, sarimsak ve pul biberi ekleyip 1-2 dakika tavayi ates Uzerinde sallayin.
Makarnay stiziip hemen tavaya ekleyin ve makarna gatali ile karigtirarak bitiin sosun makarnaya bulanmasini
saglayin. Biraz karabiber serpip ocaktan alin. Spagettiyi servis tabaklarina paylastirip tizerine Lezita Inegdl
koftelerini yerlestirin ve sicak olarak servis yapin.
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