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TAZE FESLEGENLI DOMATES CORBASI

1 adet blyUk kuru sogan

2 dis sarimsak

1 su barda@ domates piresi (250 ml)
3 adet biyik domates (750 sr)

1 yemek kasigi domates salgasi

2 demet taze feslegen

1+1/2 bardak tavuk suyu (bulyon da olabilir)
1 adet defne yapragi

1/2 su bardagi krema (100 ml)

1/4 su bardagi portakal suyu (65 ml)

1 bardak kasar peyniri rendesi (100 gr)
2 ¢orba kagsiJi sivi yag

Tuz

Karabiber

Yapiligi

Sogan, taze feslegen ve sarimsaklari kiyin.

Domatesleri kiip halinde dograyin.

Domates, sogan, sarimsak ve feslegen karigimini yagda 5 dk kadar cevirin. Domates sal¢asi ve domates
puresini ilave edip, 5 dk daha kavurmaya devam edin.

Karisima tavuk suyu, nane yapragdi ilave edip, 10 dk kisik ateste pigirin. Defne yapragdini ¢ikartin. Gorbayi,
blenderin kesici ucunu kullanarak, pire haline getirin. Krema, tuz, biber ve portakal suyunu ekleyip, ¢corbayi
kaynatmadan isitin.

Tencereyi atesten almadan énce rende kasar peynirini ilave edin.

Gorbanizi, taze feslegen yapraklariyla stsleyerek servis yapabilirsiniz.
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